Banater
Hausbrot
backen

Zeitskala

Uhrzeit
0:00 1:00 2:00 3:00
10 10 10 10 10 10 10 10 10 I 10 | 10 I 10 ‘ 10 | 10 I 10 _ 10
Dampfel Salz hinzu Auf Tisch kurz kneten Auf Blech in Temperatur
Vorteig Teig kneten Ofen legen den Backofen herabsetzen
ansetzen kneten mit Tuch einschalten mit Wasser  |auf auf
abdecken 250° C bestreichen |250° C

Ofen
abschalten

Brot

aus dem Ofen
nehmen

auf Rost
abkuhlen




