
Banater
Hausbrot
backen

Zeitskala
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Ofen
abschalten

Dampfel Salz hinzu Auf Tisch kurz kneten Auf Blech Einschieben in Temperatur Brot
Vorteig Teig kneten Ofen legen den Backofen herabsetzen aus dem Ofen
ansetzen kneten mit Tuch einschalten mit Wasser auf auf nehmen

abdecken 250° C bestreichen 250° C 200° C auf Rost
abkühlen


